LPO PAUL CONSTANS (03)

MEeNU SEMAINE N°37 Du LUNDI O7 SEPTEMBRE 2026 AU VENDREDI 11 SEPTEMBRE 2026

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Déjeuner Déjeuner Déjeuner Déjeuner Déjeuner
Surimi /mayonnaise Melon Rosette

©

Céleri Rémoulade (facon maison)

Salade de cHZ:u. jambon et
emmental

Salade de Tortis

)

CEufs durs mayonnaise

Macédoine mayonnaise

Salade italienne

Paté de campagne

Salade du jour

Timbale milanaise

Lasagne aux légumes

Lasagne a la bolognaise

Brunoise de léegumes

Salade d'accompagnement
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Paella

Boeuf Bourguignon (maison)

Steak au jus LPC

Filet de cabillaud huile d'olive

Poisson pané
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Chou braisé

Frites fraiches

Epinards

Semoule

Fromage blanc battu
Yaourt nature

Brie

Yaourt nature
Bleu de Bresse

Fromage blanc battu

Yaourt nature
Fromage blanc battu

Emmental

Yaourt nature
Fromage blanc battu

Saint nectaire

Assortiment de produits laitiers

Saint nectaire

Corbeille de fruits de saison
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Flan vanille nappé caramel lle flottante aux amandes

Glace
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Signature Chef d’etablissemen

Signature Secrétaire Gérjeral

Pour les codifications, se reporter au tableau des correspondances allergénes et labels

La Région

Auvergne-Rhone-Alpes




LPO PAUL CONSTANS (03)

MENU SEMAINE N°37 DU LUNDI O7 SEPTEMBRE 2026 Au VENDREDI 11 SEPTEMBRE 2026

LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

Diner

Diner

Diner

Diner

Diner

Saucisson cuit

Feuilleté au fromage cheévre

Salade Coleslaw

Cervelas sauce ravigote

Escalope viennoise

Steak haché de boeuf
Saucisse de Toulouse

Gratin de poissons blancs

Omelettes variées

Poélée Tex-Mex

Haricots coco sauce tomate

Macaroni

Salade d’accompagnement

Buche de cheévre

Yaourt aromatisé

Yaourt aromatisé

Yaourt aromatisé

Tarte aux pommes

Péche facon melba

Brownie noix de pécan

Créme dessert

I

P o

Signature Chef d’etablisseme

Pour les codifications, se reporter

- au tableau des correspondances allergénes et labels



