LPO PAUL CONSTANS (03)
MENU SEMAINE N°25 Du LUNDI 15 JuIN 2026 Au VENDREDI 19 JuIN 2026

La Région

Auvergne-Rhone-Alpes

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Déjeuner Déjeuner Déjeuner Déjeuner Déjeuner
Thon mayonnaise Melon Pété de campagne P°"“Z'r°§’ e Rosette
@e

a8

Carotteé rapees

Taboulé (fagon maison)

Céleri Rémoula_de_ (facon maison)

Avocat et crevettes

Salade de foie de volaille

Burger de veau

Boudin blanc au jus d'herbes

Pomme Dauphine

Paté aux pommes de terre

Salade d'accompagnement

Paella

Hot dog

Filet de colin au fenouil (fagon
maison)
Poisson pané

®

Pommes de terre frites incurvées

S PR

Chou braisé

Penne Rigate

Brie

Saint nectaire

M0
@e

Emmental

Saint Paulin

Fromage blanc battu

Fromage blanc battu

Yaourt aromatisé

Yaourt nature

Fromage planc battu

Yaourt nature

Assortiment de produits laitiers

lle flottante aux amandes

Fraises

Gateau creusois

Cerises

2

Entremet Péchg (fagon maison)

Pour les codifications, se reporter au tableau des correspondances allergénes et labels




LPO PAUL CONSTANS (03)

MENU SEMAINE N°25 pu LUNDI 15 JuIN 2026 Au VENDREDI 19 JuiN 2026

LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

Diner

Diner

Diner

Diner

Diner

Salade caprice

Macédoine mayonnaise

Asperges sauce mousseline

Cervelas sauce ravigote

Escalope de dinde

Cuisse de poulet basquaise

Merguez

R&ti de porc

Courgettes aux herbes

Semoule

Poélée tajine de légumes

Purée de brocolis

Yaourt nature

Yaourt aromatisé

Yaourt aromatisé

Yaourt aromatisé

Panna cotta coulis de fruits
rouges

Tarte a la poire (fagon maison)

Beignet fourré chocolat noisette

Liégeois a la vanille

Pour les codifications, se reporter au tableau des correspondances allergénes et labels




