LPO PAUL CONSTANS (03) La Rég ion

Auvergne-Rhoéne-Alpes

MENU SEMAINE N°22 DU MARDI 26 MAI 2026 Au VENDREDI 29 MAI 2026

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Déjeuner Déjeuner Déjeuner Déjeuner Déjeuner
. Jambon blanc
Concombre a I'aneth Radis a la croque au sel Carottes rapées N )
3 7- Saucisson cuit
2 i Chou bl té
Tahoule (fﬁ%o;! Wl s = anﬁ SRR Mousse de thon mayonnaise Salade du jour
&r@ 12-
@®
Saute de can_ard au miel et au Fish’n chips
mtl;on Brochette de dinde a I'orientale 1-,4-
12-
— . ® Omelette aux pommes de terre (-]
\\:\\\\\ &r e/‘
@® 3 Emincé de beeuf Stroganov Quenelle de brochet sauce
.b) . 7-,10-,12- Nantua
§ Escalope de dinde <k i, &
&
<§<" Batonniére de légumes Salade d'accompagnement Poélée tajine de légumes _ ) i
< 7- Aubergines sautées aux capres

Fromage blanc battu

Yaourt aromatisé

2

Fromage blanc battu
7=

Yaourt nature
7-

Fromage blanc battu
y

Yaourt nature
7-

Pommes de terre frites incurvées Cogquillettes
10-, 3-,12- e Riz Pilaf
&S
‘ St nectaire
7- Brie Emmental
e ® 7 7- Saint Paulin
@® 7

Assortiment de produits laitiers
7o

Compote

Gateau a I'ananas (fagon maison)
15,35

Corbeille de fruits de saison

Glace
8, 1-, 7-, 3-, 6

g

® .o
- rigine Garantie
® g

Signature Chef d'etablisseme

Pour les codifications, se reporter au tableau des correspondances allergénes et labels




LPO PAUL CONSTANS (03)

MENU SEMAINE N°22 DU MARDI 26 MAI 2026 Au VENDREDI 29 MAI 2026

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Diner Diner Diner Diner Diner
Salade caprice Pamplemousse cocktail CEuf poché bénédicte
= 10-, 3, 1-7-,3-
|y
‘b) Cervelas obernois Escalope de veau haché
‘ Penne carbonara et parmesan 7
. '§° 0
&Q‘,\'J Ebly Courge butternut rotie
& 5
Q
Buche de chévre Yaourt aromatisé Yaourt aromatisé
7- 7- 7-
™ s
SO
Créme bralée- Liégeois a la vanille Beignet fourré pomme
7 1-7-,3-,6-

Signature Chef d'etablisseme

Pour les codifications, se reporter au tableau des correspondance

s allergénes et labels



